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La sottoscritta Miria CATTA, ai sensi degli artt. 46 e 47 del DPR 28 dicembre 2000 n. 445 e consapevole 

delle sanzioni penali previste dall’art. 76 dello stesso decreto nel caso di dichiarazioni mendaci, falsità in 
atti, o esibizione di atto falso o contenente dati non più rispondenti a verità, 

 
DICHIARA 

CURRICULUM 
VITAE 

 
 
 

INFORMAZIONI 
PERSONALI 

Nome  Miria CATTA  
Codice Fiscale: CTTMRI73L49G912S 

Indirizzo  Via Stilicone, 12/A – Guidonia Montecelio - 00012 (RM) 

Telefono  cell. 347/8636276 
Fax   

E-mail  miria.catta@gmail.com, miria.catta@tin.it 
miria.catta@pec.it 

m.catta@arsial.it 
Nazionalità  Italiana 

Data di nascita  09/07/1973 a Portoferraio (LI) – Isola d’Elba 
 
 

ISTRUZIONE E 
FORMAZIONE 

Nome e tipo di istituto 
di istruzione o 

formazione 

 Diploma di laurea in Scienze della Produzione Animale - Classe LM 86 (con 
indirizzo Tecnologico Igienistico) conseguito il 12 Aprile 2000 presso la Facoltà di 
Medicina Veterinaria – Università degli Studi di Pisa – discutendo una tesi sulla 
“Valutazione del Profilo conservativo della salsiccia fresca toscana. 
Parametri Batteriologici”; con punteggio 105/110. 
(di cui l'Equipollenza della laurea in scienze della produzione animale con la 
Laurea in Scienze Agrarie ai sensi della LEGGE 28 DICEMBRE 1977, N. 971 
Gazzetta Ufficiale del 5 gennaio 1978, n.5) 
 

• Qualifica conseguita  Dott.ssa in Scienze della Produzione Animale 
 

Abilitazione 
 
 

  
Abilitazione in: ESERCIZIO DELLA PROFESSIONE DI DOTTORE AGRONOMO 
E DOTTORE FORESTALE 
Conseguita il: 4/12/2017 
Presso: Università degli studi della Tuscia – Viterbo 
 
Maturità Scientifica conseguita nel luglio 1992 presso il Liceo R. Foresi di 
Portoferraio – Isola d’Elba (LI). 
 
 

ESPERIENZA 
LAVORATIVA  

 

  

          
Nome e indirizzo del 
datore di lavoro  
 
 

  
ARSIAL  
(Agenzia Regionale per lo Sviluppo e l’Innovazione dell’Agricoltura del Lazio) 
Via R. Lanciani, 38 – 00162 ROMA 
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Tipo di azienda o 
settore   
 
 
 
Posizione economica  
 
Periodo  (da – a) 
 

 
Ente Strumentale Regione Lazio – Assessorato Agricoltura 
 
 
 
Categoria D – posizione economica D2 
 
dal 1/01/2019 contratto a tempo indeterminato presso Arsial; 
 
dal 29/12/2017 al 31/12/2018 contratto a tempo determinato presso Arsial  
Oggetto dell’incarico: Profilo Agronomo esperto in biodiversità agraria – risorse 
genetiche autoctone di origine animale; 
 
dal 1/11/2017 al 28/12/2017 contratto di somministrazione (interinale); 
dal 1/09/2017 al 31/10/2017 contratto di somministrazione (interinale); 
dal 1/05/2017 al 31/08/2017 contratto di somministrazione (interinale);  
dal 1/01/2017 al 30/04/2017 contratto di somministrazione (interinale);  
dal 1/11/2016 al 31/12/2016 contratto di somministrazione (interinale);  
dal 25/06/2016 al 31/10/2016 contratto di somministrazione (interinale);  
dal 22/07/2015 al 24/06/2016 contratto di somministrazione (interinale);  
dal 1/01/2014 al 30/06/2015 contratto di somministrazione (interinale);  
dal 31/03/2014 al 30/09/2014 contratto di somministrazione (interinale);  
dal 08/07/2013 al 31/12/2013 contratto di somministrazione (interinale);  
dal 07/03/2013 al 30/06/2013 contratto di somministrazione (interinale);  
dal 06/10/09 al 05/10/10 contratto di somministrazione (interinale);  
dal 06/10/08 al 06/10/09 contratto di somministrazione (interinale);   
dal 06/02/07 al 30/09/08 contratto di somministrazione (interinale);  
dal 02/01/06 al 31/12/06 Contratto di somministrazione (interinale); 
dal 08/11/05 al 31/12/05 Contratto co.co.co. (con P.IVA);  
dal 12/10/04 al 12/10/05 Contratto di consulenza;  
dal 12/10/04 al 31/12/04 Contratto di consulenza nell’ambito del Progetto 
“Etichette trasparenti”; 
dal 15/03/04 al 15/07/04 Contratto di consulenza; 
dal 01/10/03 al 01/02/04 Contratto di consulenza;  
dal 28/02/03 al 28/07/03 Contratto di Collaborazione coordinata e continuativa;  
dal 16/10/02 al 16/02/03 Contratto di Collaborazione coordinata e continuativa;  
dal 05/03/02 al 05/09/02 Contratto di Co. Co. Co presso Arsial;  
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• Principali mansioni e 
responsabilità  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Studio e applicazione delle normative comunitarie, nazionali, regionali nel 
settore agro-alimentare in materia di produzione, trasformazione, 
commercializzazione; qualificazione regolamentata, valorizzazione, e 
tracciabilità dei prodotti agroalimentari, tutela delle risorse genetiche 
autoctone di interesse agrario, con particolare riferimento a:  
 
o SICUREZZA ALIMENTARE con studio della normativa riferita al cosiddetto 

"PACCHETTO IGIENE": Reg. CE 852/04; Reg. CE 853/04; Reg. CE 
854/04; 

o TRACCIABILITA’ delle produzioni agroalimentari (Reg. CE n. 178/02); 
o PRODUZIONI REGOLEMENTATE (DOP/IGP/STG di cui al Reg. 1151/2012 

e DM n. 12511 del 14/10/2013);  
o PRODOTTI AGROALIMENTARI TRADIZIONALI (D.Lgs 173/98; D.M.n. 

350/99; Reg. CE 2074/05 censimento e accesso alle deroghe alle norme 
igienico sanitarie); 

o AGRICOLTURA BIOLOGICA: attività di Vigilanza sugli odc (L.R. 21/98; 
Reg. n. 834/07; Reg. CE N. 889/08; Reg UE 2018/848);  

o ORGANISMI GENETICAMENTE MODIFICATI: Reg. CE N. 1829/03, Reg. 
CE N. 1830/03; D. Lgs n. 224/2003; DM 8/11/2017; 

o AGRITURISMO: L.R. n. 14/06; REGOLEMENTO DI ATTUAZIONE N. 
9/2007; N. 6 DEL 17/03/2014 E N. 29DEL 1/12/2017; 

o BIODIVERSITA’ di interesse agrario di cui alla L.R. 15/00 e Legge 194/2015 
Piano Nazionale sulla Biodiversità di interesse Agricolo; - DM MIPAAF del 17 
dicembre 2010 sulle varietà da conservazione di specie agrarie; D.M. del 
6/07/2012 che reca “Linee guida nazionali per la conservazione in situ, on 
farm ed ex situ, della biodiversità vegetale, animale e microbica di interesse 
per l’agricoltura”; Sottomisura 10.2.1 PSR Lazio 2014/2020; 

o NORMATIVA IN MATERIA DI ETICHETTATURA GENERALE (Reg Ue 
1169/2011) E DI FILIERA: carne bovina, uova, olio, latte, avicoli, miele, 
ortofrutta, prodotti ittici, prodotti biologici, prodotti a denominazione 
Dop/Igp/Stg, Claims ecc; 

o MARCHIO COLLETTIVO GEOGRAFICO; MARCHIO COLLETTIVO 
COMUNITARIO (pacchetto marchi: costituito dal Regolamento (UE) 
2015/2424 e dalla Direttiva (UE) 2015/2436; Regolamento (CE) n. 207/2009; 
Reg. CE 40/94; art. 2570 c.c., come novellato con la legge di riforma della 
legge Marchi avvenuta con D. Lgs. 480/92; art. 11 del CPI (Codice di 
Proprietà Industriale – D. Lgs. 10 febbraio 2005 n. 30 come modificato dal D. 
Lgs. n. 131/8/2010; art. 15 della Direttiva CEE 104/89.); 

o PSR – LAZIO 2007 -2013; 2014 - 2022 
 

DESCRIZIONE DELLE FUNZIONI E DELLE ATTIVITA’ SVOLTE 
 

 SISTEMA QUALITA’ REGOLAMENTATA E CERTIFICATA 
- Assistenza tecnico-normativa alle associazioni di produttori nell’iter 
procedurale per l’ottenimento del riconoscimento UE dei prodotti 
agroalimentari di qualità (IGP, DOP, STG, DOC, IGT, e delle bevande 
spiritose IG) con relativa realizzazione delle indagini di carattere tecnico, storico 
e territoriale; redazione dei dossier- tipo (composti dai disciplinari di produzione, 
relazioni tecniche, relazioni storiche, relazioni socio-economiche, logo tipo e 
cartografie);  
I Dossier predisposti e in fare di elaborazione sono ad esempio: Amaretto di 
Guarcino IGP, Asparago verde di Canino IGP, Carota di fiumicino IGP, Olio 
extravergine di oliva Roma IGP, Ricotta Romana DOP, Abbacchio Romano IGP, 
Oliva di Gaeta DOP, Porchetta di Ariccia IGP, Sedano Bianco di Sperlonga IGP, 
Prosciutto Amatriciano IGP, Nocciola Romana DOP, Pecorino di Picinisco DOP, 
Fagiolo Cannellino di Atina DOP, Peperone di Pontecorvo DOP, Patata dell’Alto 
Viterbese IGP, Lenticchia di Onano IGP, Salsiccia di Monte San Biagio IGP, Salsa 
all’Amatriciana STG, Cacio Romano DOP;  
- Progettazione e predisposizione dei dossier tecnico-scientifici (disciplinare di 
produzione, relazione tecnica, relazione storica, sottoscrizioni titolati superfici 
vitate) per la revisione dei disciplinari di produzione dei vini DOC/IGT della 
Regione Lazio. Ad oggi i dossier redatti riguardano le modifiche apportate alla 
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DOC Est!Est!!Est!! di Montefiascone, DOC Colli Lanuvini, DOC Cerveteri, DOC 
Marino, DOC Genazzano, DOC Cori, DOC Cesanese di Affile, DOC Cesanese di 
Olevano Romano, DOC Frascati, DOC Atina, DOC Colli della Sabina, DOC Colli 
Etruschi Viterbesi o Tuscia, DOC Vignanello, DOC Circeo, DOC Aleatico di 
Gradoli, DOC Roma,  IGT Lazio, IGT Colli Cimini, IGT Frusinate; ( 
 
- Progettazione e predisposizione dei dossier tecnico-scientifici (scheda 
tecnica, relazione tecnica, relazione socio-economica, relazione storica) 
necessari per la presentazione delle istanze di riconoscimento IG delle bevande 
spiritose da presentare al Mipaaf e UE. Ad oggi è stato redatto il dossier per la 
“Ratafia Ciociara” o “Rattafia Ciociara” IG;  
 
- Progettazione e predisposizione dei dossier tecnico-scientifici di revisione 
dei disciplinari delle Dop e Igp da presentare al Mipaaf e UE. Ad oggi i dossier 
redatti riguardano i seguenti prodotti agroalimentari della Regione Lazio: Olio 
extravergine di oliva Canino DOP, Patata dell’Alto Viterbese IGP, Ricotta Romana 
DOP, Abbacchio Romano IGP, Kiwi Latina IGP, Vitellone Bianco dell’Appenino 
Centrale IGP, Nocciola Romana DOP;  
 
- Predisposizione e redazione della documentazione tecnica-normativa per il  
riconoscimento da parte del Mipaaft dei Consorzi di tutela delle produzioni 
tipiche della Regione Lazio. Ad oggi i Consorzi riconosciuti sono: Abbacchio 
Romano IGP, Ricotta Romana DOP, Olio extravergine di oliva Canino DOP;  
 
Attività di indagini, analisi e studi socio-economici e di natura scientifica e 
qualitativa dei prodotti, al fine di supportare le istanze di riconoscimento 
DOP/IGP/STG, valorizzare le produzioni di qualità del Lazio e favorire interazioni 
con il contesto socio-economico e culturale. Tali attività sono svolte in 
collaborazione con enti di ricerca, università, aziende, associazioni ecc;  
 
- Componente del gruppo tecnico di lavoro delle Regioni, per la revisione del 
testo del DM di attuazione sulle DOP/IGP/STG, in applicazione del nuovo 
regolamento UE n. 1151/2012;  
 
Componente del gruppo di lavoro per le attività di vigilanza sugli organismi di 
controllo autorizzati per le produzioni biologiche e attivi in Regione Lazio – L.R. 
21/1993 e del D.Lgs n. 20 del 23/02/2018, in qualità di auditor specializzata in 
materia zootecnica (di cui alla Determina n. 268 del 12/04/2022);  
 
Audit di vigilanza sulle aziende agricole della Regione Lazio per OGM: 
nomina ispettore per la Vigilanza sull’emissione deliberata nell’ambiente di OGM 
di cui al Decreto MATTM n. 200 del 2/09/2020 e s.m.i. (Numero iscrizione 
LAZ006) conferito a seguito dei corsi di formazione effettuati nel giugno 2020 e 
maggio 2022 con successivo inserimento come componente del gruppo di lavoro 
Arsial (di cui alla Determina n. 707 del 02/09/2022 
 

 PRODOTTI AGROALIMENTARI TRADIZIONALI  
Censimento annuale e relativo aggiornamento dell’elenco regionale dei 
prodotti agroalimentari tradizionali di cui al D.M. 350/99 (PAT) con 
approfondimento tecnico dei punti critici di processo ai fini del riconoscimento 
delle deroghe igienico-sanitarie da richiedere all’Autorità sanitarie locali al fine di 
salvaguardare la cosiddetta microflora specifica (attualmente sono stati censiti 
circa 458 PAT);  
 
Attività di indagini, analisi e studi scientifici, effettuati con enti di ricerca, 
università, al fine di valutare la salubrità delle Produzioni Agroalimentari 
Tradizionali e permettere la concessione delle deroghe igienico-sanitario da parte 
delle Autorità competenti;  
 
Predisposizione della documentazione tecnico-normativa a supporto delle 
concessione delle deroghe igienico sanitarie per i prodotti agroalimentari 
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tradizionali del Lazio. Ad oggi sono stati ottenuti i seguenti risultati: 
- Acquisizione del parere favorevole della Direzione Regionale Salute per 

l’accesso alle deroghe igienico sanitarie per la Mosciarella di Capranica 
Prenestina (di cui alla nota della Direzione Regionale Salute Prot. Arsial n. 
11229 del 14/11/2022); 

- Riconoscimento con DD n. 1768 del 19 giugno 2009 – Area Sanità veterinaria 
Regione Lazio le deroghe per i primi tre prodotti lattiero caseari (pecorino di 
Picinisco, Pressato a mano, caciofiore). 

- Procedura semplificata della Commissione Europea Recente l’invio di un elenco 
di 91 prodotti tra salumi, formaggi e prodotti ittici - Nota prot. n. 16763 del 
24/04/2017 Ministero della Salute – DGISAN «Italian notification according to 
the Regulation EC 2074/2005 – Artcle 7.  Animal Origin Foodstuffs with 
traditional catarreristics»;  

- Implementazione e l’aggiornamento del sito web dedicato sui prodotti tipici e 
tradizionali della Regione Lazio con interfaccia web con inserimento delle schede 
tecnico-storiche, materiale fotografico e operatori interessati alla produzione; 
 
Componente del gruppo di lavoro e Responsabile scientifico per l’Unità operativa 
Arsial nell’ambito del progetto di Ricerca Corrente 2020 dell’IZSLT “Ecosistema 
microbico nell’industria alimentare, caratterizzazione del microbioma di 
filiere produttive territoriali con metodiche di sequenziamento di nuova 
generazione” (di cui alla Deliberazione del cda Arsial n. 9 del 29/01/201) 
finalizzato alla valorizzazione dei prodotti tradizionali e tipici delle due regioni 
Lazio e Toscana; valutazione del livello di sicurezza microbiologica dei prodotti 
esaminati ed eventuali proposte di interventi di miglioramento dei processi di 
produzione e dei protocolli di sanificazione; possibilità di utilizzo dei dati analitici 
per integrare i piani di autocontrollo aziendale.  
 
Componente del Gruppo di lavoro del progetto LIFE_GRACE (GRAsslands 
Conservation Efforts through usage) - di cui alla Determina n. 460 del 10/09/2020 
– progetto finalizzato alla conservazione degli habitat seminaturali della Rete 
Natura 2000 (* 6210 Festuco-Brometalia; * 6220  Thero-Brachypodietea  * 6230 
Nardus praterie) accomunati dalla necessità del pascolamento, quale condizione 
per evitarne il logoramento o la perdita, dall’impiego di razze autoctone e dalla 
valorizzazione delle produzioni derivate.   
 

 ATTIVITA’ DI VALORIZZAZIONE DELLE PRODUZIONI 
AGROALIMENTARI DEL LAZIO 

Collaborazione attraverso incontri, seminari, docenze, convegni ecc, con le 
comunità locali per la valorizzazione delle produzioni tipiche, tradizionali e 
autoctone, finalizzati alla realizzazione di modelli di sviluppo e promozione 
 
Istituzione e predisposizione di elenchi di aziende del settore agroalimentare e 
vitivinicolo per la partecipazione agli eventi promozionali organizzati in proprio o 
su direttiva della Regione Lazio, e per la definizione dei rapporti contrattuali con le 
strutture di commercializzazione dei prodotti (es: Call Protagonisti del Cibo, 
Repertorio delle filiere autoctone);  
 
Selezione dei prodotti agroalimentari tipici e tradizionali e relative aziende, 
per le esigenze dell’Assessorato Agricoltura e della Direzione Agricoltura e il 
punto vendita dell’Enoteca Regionale e verifica periodica/stagionale delle 
proposte di menù Enoteca Regionale;  
Formazione del personale dell’Enoteca Regionale, sui prodotti agroalimentari 
tipici e tradizionali della Regione Lazio;  
 

 ATTIVITA’ IN MATERIA DI ETICHETTATURA E 
TRACCIABILITA’/RINTRACCIABILITA’ E SISTEMI VOLONTARI DI 
CERTIFICAZIONE 

Sostegno tecnico-normativo alle imprese agricole ed agroalimentari 
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operanti sul territorio regionale, in materia di etichettatura dei prodotti in 
ottemperanza della normativa europea e nazionale con particolare riferimento al 
Reg. UE n. 1169/2011 e alle normative specifiche delle singole filiere (ad es. olio, 
carni bovine, carni avicole ovi-caprine e suinicole, uova, latte fresco alimentare, 
miele, prodotti ittici, prodotti ortofrutticoli, DOP/IGP/STG, biologico, ecc.) che 
implicano il rispetto di ulteriori disposizioni, con obblighi temporalmente scalari, di 
non facile applicazione. Tanto che molti operatori del comparto agroalimentare 
incontrano serie difficoltà.  
Supporto tecnico e normativo per la stesura del Disciplinare di Etichettatura 
Facoltativa Carni Bovine (Ai sensi del Reg CE 1760/00 del Consiglio del 17 
Luglio 2000 e succ. mod., del DM 876 del 16 Gennaio 2015 e Circolare MIPAAF 
n° 77700 del 13 Aprile 2015) per la filiera marchiata Marango, prodotta da bovini 
di tipo genetico Angus (Aberdeen Angus), incroci Angus x Vacca da latte e/o 
Angus x Maremmana.  
 
Progettazione e predisposizione del dossier per il riconoscimento di Marchi 
Collettivo Geografici con supporto tecnico e normativo per la costituzione delle 
Associazioni di produttori; elaborazione del regolamento d’uso del marchio, 
disciplinare di produzione, registrazione presso l’ufficio brevetti, membro del 
comitato del marchio. Dossier predisposti:  
MCG Natura in Campo 
MCG “Colossella – Il Lazio garantisce la qualità del latte; 
MCG Pane casareccio di Lariano 
MCG “Luppolo italiano” 
MCG Terre della ligustica.  
 
Attivazione di percorsi di certificazione volontaria secondo lo standard 
GLOBALGAP per le aziende ortofrutticole laziali che intendono introdurre la 
certificazione secondo lo standard GlobalGap, quale prerequisito per accedere ai 
mercati internazionali, con relativa organizzazione e partecipazione ai corsi di 
formazione “Gestione della sicurezza alimentare: il nuovo protocollo GlobalGAP 
(IFA)” e corso di formazione di 8 ore presso Certiquality La certificazione 
Globalgap versione 5;  
 
Progetto EXPO – “Lazio terre dell’olio”: supporto tecnico per la realizzazione di 
alcune azioni del progetto (predisposizione schede prodotti, organizzazione 
incontri, contatti con operator, corso di formazione ecc 
 
Progetto Comunitario "Etichetta facile": realizzazione del dossier a supporto 
della pubblicazione audiovisiva contenente indicazione su: cos’è e come funziona 
l’Unione Europea; cos’è la PAC; cos’è la SICUREZZA ALIMENTARE; i marchi di 
qualità; etichetta facile;  
 
Progetto Comunitario "Spesa facile": realizzazione di un opuscolo informativo 
quale strumento rivolto ai ad informare i giovani consumatori (alunni delle scuole 
elementari) sui prodotti delle regioni rurali europee e locali in modo di diffondere i 
principi della PAC: da un lato quelli legati alla protezione dell’ambiente e al 
rafforzamento della coesione all’interno della UE, dall’altro quelli connessi alla 
sicurezza alimentare attraverso l’informazione su una spesa consapevole e 
rispettosa dei tempi stagionali dei prodotti agricoli. L’azione, inoltre, vuole 
promuovere e pubblicizzare le iniziative di animazione rurale realizzando un 
concorso il cui premio è costituito da una gita offerta presso fattorie didattiche e 
agriturismi del territorio.  
 
Progetto tracciabilità comparto ortofrutticolo: redazione, ai sensi del DM 10 
aprile 2006, del progetto “Individuazione di un modello operativo per la 
tracciabilità nella produzione e distribuzione di ortofrutta e sue applicazione nel 
sistema delle piattaforme agroalimentari della Regione Lazio”, presentato e 
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finanziato dal MiPAAF – responsabile ARSIAL del progetto  
 
Progetto tracciabilità comparto ortofrutticolo: supporto per la redazione, ai 
sensi del DM 3 maggio 2004, del progetto “Individuazione di un modello operativo 
per la tracciabilità nella produzione dell’olio extra-vergine di oliva del Lazio”, 
presentato e finanziato dal MiPAAF;  
 
Collaborazione con il gruppo tecnico di lavoro istituito presso 
l’Associazione romana allevatori (ARA) nell’ambito del progetto comunitario 
“Centro di vitalizzazione della zootecnia del latte nel Lazio” Programma Equal IT-
Lazio-077 per la stesura di un manuale tipo di corretta prassi igienica applicato 
alla produzione primaria come previsto dai regolamenti CE del PACCHETTO 
IGIENE;  
 
Progetto regionale Sapere i Sapori - Attività di docenza in materia di 
etichettatura e produzioni tipiche e tradizionali.  
 

 GESTIONE DELLA BIODIVERSITA’ E ATTIVTA’ PSR LAZIO 
Gestione e implementazione della Rete di Conservazione e Sicurezza 
istituita dalla L.R. n. 15/2000 - Tutela delle risorse genetiche autoctone di 
interesse agrario, cui aderiscono gli agricoltori laziali detentori delle razze animali 
a rischio di erosione genetica;  
 
Gestione delle procedure per il rilascio delle attestazioni di razza (di soggetti 
tutelati dalla L.R. n. 15/2000, iscritti al RVR e privi di L.G.) in relazione 
all’ammissione a contributo ai fini della liquidazione dei pagamenti relativi 
all’attività del Programma di Sviluppo Rurale Programma di Sviluppo Rurale 2014 
– 2020 Misura 10 sottomisura 10.01 Pagamenti per impegni agro-climatico-
ambientali. - 10.1.9 “Conservazione in azienda, in situ o ex situ, della biodiversità 
agraria animale”.  
 
RUP del progetto del servizio di analisi di laboratorio per la determinazione 
degli elementi chimico-nutrizionali e delle sostanze nutraceutiche in 
referenze riconducibili a risorse della biodiversità agraria, animali e vegetali, a 
rischio di erosione genetica, di cui alla L.R. 15/2000. Misura 10.2.1 PSR Lazio 
2014/2020;  
 
RUP del progetto di realizzazione di n.9 documentari scientifici (produzione di 
contenuti audiovisivi) sulla biodiversità animale e vegetale tutelata dal RVR, di cui 
alla L.R. 15/2000 - T.O. 10.2.1 PSR Lazio 2014/2020;  
Attività di coordinamento per la realizzazione di vario materiale divulgativo da 
realizzati nell’ambito del servizio di grafica, allestimento, stampa materiali 
divulgativi e pubblicazioni sulla biodiversità del Lazio PSR Lazio 2014/2020 
Tipologia di Operazione 10.2.1 di cui alle voci di spesa "H2.1 - Materiale 
divulgativo cartaceo (cartellonistica, Roll up, brochure, dépliant, monografie) e 
organizzazione di almeno 2 eventi/anno (giornate di campo, promozione attività 
via web, seminari tecnici, partecipazione e fiere, convegni, seminari a livello 
locale, nazionale e internazionale, ecc.)";  
 
Responsabile delle attività di coordinamento nell’ Accordo di Collaborazione con 
l’IZSLT per la prosecuzione e nuova programmazione del progetto di 
“Caratterizzazione genetica e morfologica dell'Apis mellifera ligustica del 
Lazio”, con l'Istituto Zooprofilattico Sperimentale Lazio e Toscana “M. Aleandri” 
(Anno 2022 – 2023)  
 
Responsabile e gestore dell’Apiario di Tutela dell’Apis mellifera 
ligustica (tutelata e iscritta al RVR in base alla L.R. 15/2000) posto presso 
l’Azienda Dimostrativa di ARSIAL sita in Montopoli di Sabina (RI) - codice 
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aziendale 091RMG79 realizzato nell’ambito delle attività “A6_Progetto Ape 
ligustica” svolta nell’ambito del Piano di Sviluppo Rurale 2014 – 2020 del Lazio - 
Tipologia di Operazione 10.2.1 “Conservazione delle risorse genetiche vegetali ed 
animali in agricoltura”;  

 
DESCRIZIONE DELLE FUNZIONI E DELLE ATTIVITA’ SVOLTE 

 
Gestione della Biodiversità  
 
Svolgimento delle attività contemplate dalla L.R. 15/2000 con particolare 
riferimento a: 
 
Censimento, catalogazione, caratterizzazione e utilizzazione delle risorse 
genetiche animali;  
 
Azioni finalizzate allo scambio di informazioni in materia di conservazione, 
caratterizzazione, raccolta e utilizzazione delle risorse genetiche nei settori 
agricolo e forestale dell’Unione fra le competenti organizzazioni negli Stati 
membri;  
 
Azioni di informazione, diffusione e supporto con la partecipazione di 
organizzazioni non governative e di altri soggetti interessati, corsi di formazione e 
preparazione di rapporti tecnici 
 
Attività di divulgazione presso le aziende agricole/istituti scolastici/enti vari, 
nonché nell’ambito di convegni/riunioni, delle azioni previste della L.R. n. 15/2000 
con relativi aiuti previsti dal PSR Lazio 
 
Azione di divulgazione presso le aziende locali della modulistica di domanda di 
iscrizione alla Rete di Conservazione e Sicurezza di cui alla L.R. 15/2000;  
  
Attività di promozione della conservazione in situ/on farm delle risorse genetiche 
autoctone animali presso le aziende visitate anche in fese di censimento delle 
produzioni tipiche e tradizionali;  
 
-Gestione e implementazione della Rete di Conservazione e Sicurezza 
istituita dalla L.R. n. 15/2000 - Tutela delle risorse genetiche autoctone di 
interesse agrario, cui aderiscono gli agricoltori laziali detentori delle razze animali 
a rischio di erosione genetica;  
 
-Gestione delle procedure per il rilascio delle attestazioni di razza (di soggetti 
iscritti al RVR e tutelati dalla L.R. n. 15/20009 in relazione all’ammissione a 
contributo ai fini della liquidazione dei pagamenti relativi all’attività del Programma 
di Sviluppo Rurale Programma di Sviluppo Rurale 2014 – 2020 Misura 10 
sottomisura 10.01 Pagamenti per impegni agro-climatico-ambientali. - 10.1.9 
“Conservazione in azienda, in situ o ex situ, della biodiversità agraria animale”.  
 
Attività di supporto alla Commissione tecnico-scientifica dell’iscrizione al Registro 
Volontario Regionale sez. animale della razza suina “Cinta Senese” con areale di 
conservazione in situ limitato alla provincia di Viterbo (L.R. 15/2000)  
 
 
-Predisposizione del REPERTORIO DELLE AZIENDE DEL LAZIO CHE 
COMMERCIALIZZANO PRODOTTI TIPICI E TRADIZIONALI DERIVANTI DA 
RISORSE DELLE BIODIVERSITA' AGRARIA REGIONALE (L.R. n. 15/2000 
 
RUP del progetto del servizio di analisi di laboratorio per la determinazione 
degli elementi chimico-nutrizionali e delle sostanze nutraceutiche in 
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referenze riconducibili a risorse della biodiversità agraria, animali e vegetali, a 
rischio di erosione genetica, di cui alla L.R. 15/2000. Misura 10.2.1 PSR Lazio 
2014/2020;  
 
RUP del progetto di realizzazione di n.9 documentari scientifici (produzione di 
contenuti audiovisivi) sulla biodiversità animale e vegetale tutelata dal RVR, di cui 
alla L.R. 15/2000 - T.O. 10.2.1 PSR Lazio 2014/2020;  
Attività di coordinamento per la realizzazione di vario materiale divulgativo da 
realizzati nell’ambito del servizio di grafica, allestimento, stampa materiali 
divulgativi e pubblicazioni sulla biodiversità del Lazio PSR Lazio 2014/2020 
Tipologia di Operazione 10.2.1 di cui alle voci di spesa "H2.1 - Materiale 
divulgativo cartaceo (cartellonistica, Roll up, brochure, dépliant, monografie) e 
organizzazione di almeno 2 eventi/anno (giornate di campo, promozione attività 
via web, seminari tecnici, partecipazione e fiere, convegni, seminari a livello 
locale, nazionale e internazionale, ecc.)"; . 
 
Responsabile delle attività di coordinamento nell’ Accordo di Collaborazione con 
l’IZSLT per la prosecuzione e nuova programmazione del progetto di 
“Caratterizzazione genetica e morfologica dell'Apis mellifera ligustica del 
Lazio”, con l'Istituto Zooprofilattico Sperimentale Lazio e Toscana “M. Aleandri” 
(Anno 2022 – 2023 
 
Responsabile e gestore dell’Apiario di Tutela dell’Apis mellifera ligustica 
(tutelata e iscritta al RVR in base alla L.R. 15/2000) posto presso l’Azienda 
Dimostrativa di ARSIAL sita in Montopoli di Sabina (RI) - codice aziendale 
091RMG79 realizzato nell’ambito delle attività “A6_Progetto Ape ligustica” svolta 
nell’ambito del Piano di Sviluppo Rurale 2014 – 2020 del Lazio - Tipologia di 
Operazione 10.2.1 “Conservazione delle risorse genetiche vegetali ed animali in 
agricoltura”;  
 
RUP del progetto Comunità del Cibo e della biodiversità si interesse agricolo ed 
alimentare in attuazione della Legge 194/2015;  
 
Progetto ITINERABIO - Dalla Rete delle risorse alla proposta di itinerari della 
biodiversità agraria (di cui alla L. 194/2015 – Fondo Nazionale Mipaaft). 
Attività di coordinamento degli Istituti scolastico ad indirizzo agrario ed uno ad 
indirizzo alberghiero/ristorazione vincitori del bando, controllo materiali prodotti e 
organizzazione evento conclusivo del progetto coincidente con la giornata 
nazionale delle biodiversità.  
Componente del gruppo di lavoro nell’ambito del progetto di Ricerca corrente 
2016 dell’IZSLT relativo a “Capre di razze autoctone allevate nel sud del Lazio: 
biodiversità, stato sanitario, performances produttive e ed economiche per la 
valorizzazione delle produzioni tipiche locali”.  
 
Formazione conseguita attraverso la partecipazione di corsi di formazione per 
Esperti Registro Anagrafico e L.G. delle Razze a limitata diffusione, sono 
state acquisite competenze in materia di riconoscimento e valutazione morfo-
funzionale delle risorse genetiche animali già tutelate dalla L.R. 15/00 ad 
ammesse agli aiuti previsti dall'Azione 214.8.a del PSR con particolare riferimento 
a:  
 Cavallo Romano della Maremma Laziale e Asino del Viterbese (corso AIA 

maggio 2012: Esperti Registri Anagrafici e LG per le razze equine e asinine a 
limitata diffusione Cavallo Romano della Maremma Laziale e Asino del 
Viterbese (risorse genetiche animale a rischio di erosione di cui alla L.R. 
15/00);  

 Pony di Esperia; Asino dell'Amiata, Asino di Martina Franca; Asino 
Ragusano ecc (corso AIA del 2/3/4 febbraio 2009 al Esperti Registri Anagrafici 
per le razze equine e asinine a limitata diffusione del centro Italia (con 
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riferimento a risorse genetiche animale a rischio di erosione di cui alla L.R. 
15/00);  

 Perora di Razza Sopravissana; Capra Bianca Monticellana, capra Grigia 
ciociara, Capra Capestrina: (corso ASSONAPA Esperti Registri Anagrafici 
per le razze a limitata diffusione e L.G. a risorse genetiche animale a rischio di 
erosione di cui alla L.R. 15/00); 
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ALTRA 
ESPERIENZA 
LAVORATIVA 

 
Nome e indirizzo del 

datore di lavoro 

  
ARSIAL  
(Agenzia Regionale per lo Sviluppo e l’Innovazione dell’Agricoltura del Lazio) 
Via R. Lanciani, 38 – 00162 ROMA 
 

• Tipo di azienda o 
settore 

 Ente Strumentale Regione Lazio – Assessorato Agricoltura 
 

• Tipo di impiego  Consulenza professionale  

Periodo (da – a)  Dal 12/07/2011 al 12/07/2013 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Incarico per le esigenze relative all’attuazione della Misura 511 – Programma di sviluppo 
rurale Lazio 2007/2013 – “Assistenza tecnica”: 

- sistemi di qualità alimentari, qualificazione e certificazione delle produzioni agricole 
ed agroalimentari – Misura 133. 

- delimitazione cartografica (shp file) degli areali di produzione delle singole DO/IG 
dei vini regionali; 

- implementazione e aggiornamento data base SIAN – Gestione DO/IG del Lazio 
 

ESPERIENZA 
LAVORATIVA 

Nome e indirizzo del 
datore di lavoro 

 CCIAA di Roma 
 

• Tipo di azienda o 
settore 

 Camera di Commercio  

• Tipo di impiego  COLLABORATORE TECNICO (ISPETTORE FILIERA ABBACCHIO ROMANO 
IGP) 

Periodo (da – a)  Dal 12/07/2012 al 30/10/2012 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Ispettore per i controlli della filiera ovina Abbacchio romano IGP - Ispettore per i 
controlli della filiera ovina Abbacchio romano IGP 

 
ESPERIENZA 
LAVORATIVA 

Nome e indirizzo del 
datore di lavoro 

 ARP (Agenzia Regionale Parchi) ora Direzione Regionale Ambiente  
Via del Pescaccio, 96/98 – 00166 - Roma 

• Tipo di azienda o 
settore 

 Ente Regionale – Regione Lazio 

• Tipo di impiego  Contratto di Consulenza 
 

 • Periodo (da – 
a) 

  
Dal 4/05/09 al 3/05/10 Consulenza presso ARP (Agenzia Regionale Parchi): IV 
accordo integrativo (APQ7) – intervento 45/a: “Promozione dell’ecoturismo. 
Recupero delle produzioni agroalimentari tradizionali relitte delle Arre protette del 
Lazio”; 
Dal 4/05/09 al 3/05/10 Consulenza presso ARP (Agenzia Regionale Parchi); 
progetto “Natura in Campo - i prodotti dei Parchi del Lazio”; 
Dal 28/04/08 al 27/04/09 Consulenza presso ARP (Agenzia Regionale Parchi); 
progetto “Natura in Campo - i prodotti dei Parchi del Lazio”; 
18/01/07 al 17/201/08 Consulenza presso ARP (Agenzia Regionale Parchi); 
progetto “Natura in Campo - i prodotti dei Parchi del Lazio”;  
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• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Attività professionale di supporto al progetto "Natura in Campo-I prodotti dei 
parchi del Lazio" per concessione d’uso del marchio Natura in Campo e 
l'assistenza tecnica agli operatori agroalimentari delle Aree Naturali Protette del 
Lazio in materia di norme igienico sanitarie (Pacchetto Igiene), etichettatura; 
accesso deroghe igienico-sanitarie per le produzioni tradizionali; revisione e 
adeguamento normativo del disciplinare per la concessione d’uso del marchio; 
audit per la certificazione degli operatori agroalimentari delle Aree Naturali 
Protette a marchio;  
 

 
 
ESPERIENZA 
LAVORATIVA 

  

Nome e indirizzo del 
datore di lavoro 

 Ente CRA - Centro di ricerca per la Produzione delle Carni e il Miglioramento 
genetico  
Via Salaria – Monterotondo (RM) 

• Tipo di azienda o 
settore 

 Ente CRA - Centro di ricerca per la Produzione delle Carni e il Miglioramento 
genetico  
 

• Tipo di impiego  Prestazione occasionale 
 

Periodo (da – a) •  
 

Principali mansioni e 
responsabilità 

 
 

 Febbraio 2006 – Aprile  2006  
 
prestazione occasionale effettuata presso il CRA- Centro di ricerca per la 
Produzione delle Carni e il Miglioramento genetico (Roma - Tor Mancina), 
nell’ambito delle attività di analisi di campioni presso aziende opportunamente 
selezionate, come previsto dal Progetto interregionale “Efficienza, qualità e 
innovazione nella zootecnia biologica” (E. QU.I.ZOO. BIO)  

ESPERIENZA 
LAVORATIVA 

Nome e indirizzo del 
datore di lavoro  

 
• Tipo di impiego 

 
Periodo (da – a) •  

 
principali mansioni e 

responsabilità 
 
 

 
 
GAL Castelli Romani e M. Prenestini 
 
 
Consulenza professionale 
 
Agosto 2014 a ottobre 2014  
 
 
Attività di supporto al GAL CRMP finalizzato alla mappatura del Territorio e degli 
operatori agroalimentari, nell'ambito del progetto di Cooperazione 
Interterritoriale "Terre Ospitali". 

 

 
FORMAZIONE/ 
PERFEZIONAMENTO
/SPECIALIZZAZIONE/ 

ABILITAZIONI POST 
LAUREAM 

Periodo (da – a)  17-19/05/2022 e 23-25/06/2020 – OGM - Corso di Formazione per gli 
Ispettori iscritti nel Registro Nazionale ai sensi del DM 8 novembre 2017; 
da novembre 2019 a maggio 2020 Corso di Apicoltura teorico-tecnico-
Pratico;  
Novembre 2018 - Corso di formazione di 4 ore presso Gruppo Maurizi -
Etichettatura alimentare: indicazioni e sanzioni per le aziende 
Maggio 2018 - Corso di formazione di 4 ore presso CNA Roma - Sicurezza e igiene 
degli alimenti allarme rosso per le imprese agroalimentari 
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Aprile 2018 Corso di formazione di 4 ore presso ICE ITA di Roma - Seminario e-
commerce e internazionalizzazione - La sfida dell’export digitale 
 
Luglio 2017 Corso di formazione di 4 ore presso ICE – ITA di Roma – Vino Bio 
Day – Ruolo e opportunità del vino bio  Made in Italy sui mercati esteri 
 
Marzo 2017 Corso di formazione di 20 ore presso ARSIAL Team Building 
(Pianificazione, programmazione, coinvolgimento) 
 
4 giugno 2015 partecipazione Piano formativo PSR Lazio sul tema OCM Unica; 
 
11 giugno 2015 partecipazione Piano formativo PSR Lazio “Le misure dello 
sviluppo rurale: il Benessere anomale (misura 14 e la biodiversità animale (misura 
10 e PON” 
 
20 ottobre 2014 partecipazione incontro formativo su “Gestione dei controlli dei 
prodotti vitivinicoli a D.O e I.G” 
 
Dal 12 al 15 Maggio 2014 – Partecipazione all’incontro informativo (Corso IRVEA) 
in meteora di “Tecniche investigative per la garanzia della sicurezza 
alimentare e la tutela dei prodotti e dei marchi” 
 
Riconoscimento della qualifica di Agente vigilatore per il Consorzio di tutela 
Abbacchio Romano IGP (ai sensi del DM 6 novembre 2012 -  modifica del DM 1 
dicembre 2010); 
 
Maggio 2012: Partecipazione al corso AIA relativo a Esperti Registri Anagrafici e 
LG per le razze a limitata diffusione Cavallo Romano della Maremma Laziale e 
Asino del Viterbese (risorse genetiche animale a rischio di erosione di cui alla 
L.R. 15/00);  

 
Febbraio 2010: Corso ANGQ “L’Accreditamento degli Organismi di 
Ispezione” (durata di 16 ore) tenutosi a Roma 22-23;  

 
Febbraio 2010: Corso modulare ANGQ e superamento esame finale per 
“Auditor/Responsabili Gruppo di Audit di Sistemi di Gestione per la Qualità” 
(ISO 9001 e 19011, ISO/IEC serie 17000) qualificato CEPAS con n°4 di 
registrazione schede SH124 e SH125 (durata di 40 ore) tenutosi a Roma 
11,12,17, 18,19 marzo 2010;  

 
2009: Partecipazione al corso (ASSONAPA) Esperti Registri Anagrafici per le 
razze a limitata diffusione e L.G. RAZZA SOPRAVISSANA a risorse genetiche 
animale a rischio di erosione di cui alla L.R. 15/00) ;  

 
2/3/4 febbraio 2009: Partecipazione al corso (AIA) Esperti Registri Anagrafici 
per le razze a limitata diffusione del centro Italia (con riferimento a risorse 
genetiche animale a rischio di erosione di cui alla L.R. 15/00) ;  
 5 marzo – 11 aprile 2008: Partecipazione al Corso di Formazione dei Tecnici 
addetti all’attività di classificazione degli agriturismi (Arsial); 

 
11/12/2008: Partecipazione al Corso di Formazione su gestione della Sicurezza 
Alimentare: il nuovo protocollo GlobalGAP (Arsial);  

 
Giugno 2007: Diploma di Assaggiatore di Formaggio (rilasciato UMAO) 
 

• Qualifica 
conseguita 

 Nomina ispettore per la Vigilanza sull’emissione deliberata nell’ambiente di OGM 
di cui al DM 200 del 2/09/2020 (Numero iscrizione LAZ006); 
 
Attestazioni di frequenza dei corsi sostenuti 
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CAPACITA’ E 
COMPETENZE 
RELAZIONALI 
DIMOSTRATE 
DALLE NUMEROSE 
PARTECIPAZIONI A 
CONVEGNI E 
MANIFESTAZIONI 

 

 DOCENZE/CONVEGNI/SEMINARI/MANIFESTAZIONI 
 

 
 12/01/2023 relatore nell’ambito del World Cafè del progetto LIFE 

GRACE presso IPSOEA Celletti di Formia - Le produzioni zootecniche 
sostenibili da Aree N2000 del Lazio nella filiera della ristorazione di 
qualità: World Cafè per un modello di cooperazione per rafforzare il 
business network tra filiera Horeca e allevatori operanti nei siti Natura 
2000; sul tema Il «Paniere» degli Ausoni Aurunci: dalla biodiversità ai 

 1/12/2022 docente al seminario sul “L’esperienza di Arsial sulle Produzioni 
agroalimentari di qualità” presso il Dipartimento di Scienze dell’Università 
Degli Studi Roma Tre Il seminario - corso seminariale “Professione 
Enogastronomo I”, del Corso Di Laurea Triennale in Scienze e Culture 
Enogastronomiche.  

 23/11/2022 relatore sul tema “I PRODOTTI DELL'AGRICOLTURA DEL 
LAZIO: UN'ESPERIENZA DA RACCONTARE” nell’ambito dell’evento 
BITESP – Borsa Internazionale del Turismo Esperienziale - Ed. 2022 
Venezia;  

 17/11/2022 relatore sul tema "Apis mellifera ligustica: attività di Arsial di 
tutela e caratterizzazione - L.R. n. 15/2000 presso Casa Consiliare per 
evento organizzato dal Biodistretto Maremma Etrusca e Monti della Tolfa 
su Api, Miele e territorio Tarquinia (VT); 

 8/10/2022 relatore al IV MEETING ANNUALE FIDSPA sul tema 
"BIODIVERSITÀ: TUTELA E SALVAGUARDIA DELLE RAZZE 
AUTOCTONE DEL LAZIO E VALORIZZAZIONE DELLA FILIERA 
CORTA.ROMA – presso EX CARTIERA LATINA" (PARCO REGIONALE 
DELL'APPIA ANTICA);  

 9/04/2022 relatore al convegno sul tema “L’OLIVICOLTURA NEL LAZIO: 
UN TESORO DI BIODIVERSITÀ DALLE RADICI ANTICHE” _ Tivoli (RM);  

 8/04/2022 relatore al convegno sul tema Attività di tutela dall’Apis 
mellifera ligustica nel Lazio - L.R. n. 15/2000 “Tutela delle risorse 
genetiche autoctone di interesse agrario” presso Forma Spazi – Roma;.  

 16/10/2021 relatore convegno sui "Prodotti agroalimentari tradizionali alla 
luce dei nuovi regolamenti comunitari" e partecipare in qualità di relatore 
sul tema "PAT nella regione Lazio" - Paestum (SA);   

 13/02/2019 relatore alla giornata informativa nell’ambito del progetto 
“Dalla Rete delle risorse alla proposta di itinerari della biodiversità agraria 
ITINERABIO conoscenza e valorizzazione della biodiversità di interesse 
agricolo ed alimentare in attuazione della Legge 194/2015 «Giovani 
custodi della Biodiversità» Prodotti di qualità del Lazio 
(DOP/IGP/PAT) Istituto Tecnico Agrario G. Garibaldi; 

 10/11/2018 relatore al convegno sul tema Le Produzioni Agroalimentari 
Tradizionali e della Biodiversità Agraria del Lazio Biodiversità? …chissà 
chi ce l’ha! Primo repertorio regionale delle filiere autoctone presso La 
Comunità Montana della VALLE DELL’ANIENE;  

 22/11/2018 Relatore nell’ambito del progetto GreenAccord sul tema “Il 
cibo come FATTORE DI INCONTRO E DIALOGO TRA I POPOLI E 
RELIGIONI; 

 3/03/2018 Docente sul tema “Focus sulla “Biodiversità” Percorsi di 
valorizzazione dei prodotti delle api Il marchio Natura in campo e 
finanziamenti P.S.R” nell’ambito della II° EDIZIONE DEL CORSO 
TEORICO-TECNICO-PRATICO DI APICOLTURA;  

 20/02/2018 Relatore alla giornata di confronto con referenti Slow Food 
Lazio sul tema Biodiversità? …chissà chi ce l’ha! Le Produzioni 
Agroalimentari Tradizionali della Biodiversità Agraria del Lazio Primo 
repertorio regionale delle filiere autoctone; 

 26/10/2018 Docente presso CORSO ECM sul tema “I NUOVI TEMI 
DELLA GESTIONE DELLA SICUREZZA ALIMENTARE NELLA 
FILIERA LATTIERO-CASEARIA - Prodotti a base di latte tipici e 
tradizionali del Lazio: accesso alle deroghe igienico-sanitarie” 
presso Palazzo Caetani di Fondi (LT); 
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 Nelle date del 10/11/2016, 20/10/17, 15/11/18 ha sostenuto dei seminario 
sul “L’esperienza di Arsial sulle Produzioni agroalimentari di qualità” ed 
etichettatura delle produzioni agroalimentari, presso Il Dipartimento di 
Scienze dell’Università Degli Studi Roma Tre Il seminario si colloca nel 
corso seminariale “Professione Enogastronomo I”, del Corso Di Laurea 
Triennale in Scienze e Culture Enogastronomiche. Anni Accademici 
2017/2018 - 2018/19. 

 8/11/2017 docente sul tema “Cambia il clima, cambiano produzione e 
filiera del cibo, si perde in qualità?” presso Istituto Tecnico Artusi di Roma 
Progetto GreenAccord;  

 Dal 29/12/2017 in programma fino a febbraio 2018 Docente sul tema 
certificazione ed etichettatura nell’ambito del progetto Lazio Innova per 
l’internazionalizzazione agroalimentare 

 8/06/2017 Relatore alla gionata divulgativa su “La coltivazione del luppolo 
nel Lazio e la birra artigianale: valore aggiunto per il comparto 
agroalimentare del Lazio" 

 24/04/2017 L’Etichettatura dei Prodotti Agroalimentari Agriselva di Paliano; 
 17/03/2017 L’etichettatura agroalimentare: aspetti generali e focus sulle 

filiere 
 09/03/2017 Prodotti di qualità (DOP, IGP, PAT, BIO) - Produzioni di qualità 

certificata – Etichettatura presso Istituto Tecnico Agrario Garibaldi – Roma 
 2/02/2017 Adempimenti normativi nel settore ovi-caprino e ipotesi di 

sviluppo della filiera - Valorizzazione delle produzioni tradizionali ovi-
caprine e adempimenti normativi in materia di etichettatura; (DM 9 
dicembre 2016) presso Palazzo Caetani – Fondi (LT);  

 10/11/2016 L’esperienza di Arsial sulle produzioni agroalimentari di 
qualità, presso UNI ROMA TRE - Corso SCIENZE E CULTURE 
ENOGASTRONOMICHE Corso semestrale – Professione Enogastronomo 
A.A. 2015/2016; 

 4/04/2016 – Rieti – relatore al Corso ECM in materia di “Controllo 
dell’etichettatura degli alimenti alla luce della nuova normativa comunitaria 
REG. UE 1169/2011 relativo alla fornitura di informazioni sugli alimenti al 
consumatore” 

 5/03/2016 - Monte San Bigio – relatore al Convegno sulla Salsiccia di 
Monte san Biagio; 

 14/01/2016 – UNI Roma TRE – Docente SCIENZE E CULTURE 
ENOGASTRONOMICHE Corso semestrale – Professione Enogastronomo 
I A.A. 2015/2016;  

 29/01/2016 – Velletri Docenza presso IPSSAR Velletri in materia di 
Qualità prodotti tradizionali e biodiversità; 

 Novembre 2015 – CNA Viterbo – Relatore al Seminario Etichettatura 
 Novembre 2015 – ARSIAL – Relatore al corso formazione “Lazio Terre 

dell’olio” 
 Ottobre 2015 – CNA Rieti – relatore al seminario Etichettatura 
  Ottobre 2015 - Università Roma tre – Presentazione volume “Le 

eccellenze agroalimentari del Lazio” 
 Giugno 2015 – Roma – convegno Sicurezza alimentare; 
 Giugno 2015 – CNA Roma – Relatore al seminario Etichettatura  
 Maggio 2015 – CNA Roma – Relatore seminario Etichettatura  
 Maggio 2015 – Fondi – Relatore Corso ECM sui Prodotti Tradizionali  
 Maggio 2015 – CCIAA di Frosinone – Relatore Seminario Etichettatura 
 Aprile 2015 – Regione Lazio – convegno Lazio Terre dell’olio” 
 Aprile 2015 – Gaeta – relatore convegno “Le eccellenze agroalimentari di 

Latina” 
 12 maggio 2015 relatore seminario etichettatura presso CCIAA di FR 
 15 maggio 2015 relatore all’evento Formativo E.C.M. “aspetti igienico 

sanitari nella produzione del latte e dei prodotti a base di latte Tipici e 
tradizionali” 

 21 maggio 2015 relatore al seminario etichettatura presso CNA 
Roma-Lazio; 

 24 maggio 2015 relatore al convegno sul Pane di Lariano; 
 22 giugno 2012 relatore al convegno sul Marrone Antrodocano 
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(segnalato alla L.R. 15/00);  
 7-8 giugno relatore nell’ambito delle iniziative di CEREALIA 2012 

(nell’ambito del quale sono state evidenziate i cereali tutelati dalla L.R. 
15/2000); 

 anno 2010 – 2011 relatore a diversi convegni in materia di produzioni di 
qualità; 

 25 giugno 2009 Organizzatore e relatore al convegno (ARSIAL) “Prodotti 
tradizionali dalla deroghe igienico sanitarie allo sviluppo locale”; 

 Ottobre 2008 Relatore al seminario Arsial sulla Tracciabilità dell’olio ; 
 Dicembre 2006- partecipazione in qualità di relatore, alla giornata di 

studio sul tema “Igiene delle carni e produzioni tradizionali: il nuovo 
approccio comunitario” 1 dicembre 2006 Fondi (LT);  

 
 Ottobre 2006 – Torino “Salone del Gusto” – Presentazione Laboratorio 

del gusto: salsiccia di Monte San Biagio”;  
 
 Agosto 2006 - Partecipazione in qualità di relatore al convegno 

organizzato dalla Associazione Pro-Loco di Campodimele relativo ai 
prodotti tipici e tradizionali del Lazio Progetto “Agricoltura Qualità” – 
Campodimele (LT); 

 
 Giugno 2006 – Roma (sede ARSIAL) – Docente corso “Giovani 

Agricoltori” sulle attività di ARSIAL;  
 
 Maggio 2006 - redazione, ai sensi del DM 10 aprile 2006, del progetto 

“Individuazione di un modello operativo per la tracciabilità della produzione 
casearia del Lazio; presentato e finanziato dal MiPAAF; 

 
 Marzo 2006 relatore al convegno su Iter per il riconoscimento IGP delle 

alici sotto sale del Golfo di Gaeta presso l’Istituto alberghiero Angelo 
Celletti di Formia (LT);  

 
 Gennaio 2006 – Partecipazione in qualità di relatore al convegno 

organizzato dalla Riserva Naturale Montagne della Duchessa, relativo ai 
prodotti tipici e tradizionali del Lazio Progetto “Agricoltura Qualità” – 
Borgorose (RI);  

 
 Dicembre 2005 Partecipazione all’Evento formativo ECM, in qualità di 

relatore, sul tema: “Programmi di qualità e certificazione delle produzioni” 
nell’ambito dell’evento dedicato al “Management dell’azienda zootecnica. Il 
ruolo del veterinario nelle filiere” – c/o Istituto Zooprofilattico Sperimentale 
delle regioni Lazio e Toscana – Roma;  

 
 Novembre 2004 Partecipazione all’Evento formativo ECM, in qualità di 

relatore, sul tema: “Igiene del latte e derivati e valorizzazione prodotti 
tipici”  - Terracina (LT);  

 
 Aprile 2004 Relatore sul tema “Dalla biodiversità ai prodotti tradizionali del 

Lazio” Convegno “La biodiversità animale e vegetale e la valorizzazione 
dei prodotti tipici”  - Minturno (LT);  

 
 Febbraio 2004 Relatore sul tema “Caratterizzazione qualitative del miele 

prodotto nei diversi distretti ambientali e territoriali della Regione Lazio”. 
Conferenza Regionale dei Servizi Veterinari 2003 – 2004  - Roma;  

 
 Dicembre 2003 Relatore al convegno “Prodotti Tradizionali del Lazio” 

presso la Regione Lazio. Argomento: “Presentazione del sito web 
regionale sui prodotti tradizionali del Lazio”;  

 
 Ottobre 2003 Relatore sul tema “Stato di attuazione della certificazione di 

origine protetta del Vitellone della Maremma DOP ”. Conferenza “La 
Maremmana si presenta” -  Università Agraria di Allumiere;  
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 Maggio 2003 Docenza alle classi quinte presso la scuola elementare P.R. 

PIROTTA di Roma sulla tematica “Agricoltura tradizionale, integrata, 
biologica, IGP/DOP, sigle e definizioni da conoscere e riconoscere”. 

 
 Giugno 2003 Relatore sul tema “Dossier tecnico per la DOP del Miele di 

eucalyptus della pianura pontina” in occasione del Corso di 
aggiornamento (ECM) “Apicoltura tra Sanità, Qualità e Zootecnia” presso 
L’Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Regioni Lazio e Toscana;  
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PUBBLICAZIONI   - Tutela delle Risorse Genetiche di interesse agrario del Lazio – Attività e 
progetti Arsial. Legge Regionale 1 marzo 2000, N. 1 (Ed. 2022) Gruppo di 
lavoro;  

- Razze autoctone del Lazio – Tutela delle Risorse Genetiche Autoctone di 
Interesse Agrario – Legge Regionale 1 marzo 2000, N. 1 (Ed. 2022) - M. 
Catta et al; 

- Protection of indigenous Genetic resources of agricultural interest. Lazio 
Regional law NO. 15 of march 2000 (Ed 2022) - Gruppo di lavoro;,  

- Volume sulle “Lazio patrimonio Agroalimentare tra biodiversità a tradizione” 
(Arsial – Ed. 2019);  

- “Formaggi tradizionali con la lavorazione a latte crudo” a cura di: C. Di 
Giovannatonio, M.Catta, G.Pica - Informatore Agrario - Origine Prodotti 
dell’Agricoltura e Territorio. Supplemento n. 1/2018:   

- Opuscolo Formaggi e prodotti lattiero caseari tipici e tradizionali del Lazio 
(settembre 2017) – M.Catta, G.Pica C. Di Giovannatonio;  

- Frutti dimenticati e Biodiversità recuperata. Il germoplasma frutticolo e 
viticolo delle agricolture tradizionali italiane. Casi studio: Lazio e Abruzzo – 
Quaderni Natura e Biodiversità 8/2017 – M. Catta et al;   

- Volume sulle “Eccellenze Agroalimentari del Lazio” (Arsial – 2015); 
- Guida ai Prodotti Tipici e Tradizionali del Lazio (ARSIAL-  anno 2012) - M. 

Catta, G. Pica A. Petruzzelli, P.Cirioni, G. Casadei, S. De Angelis, M. 
Brancaleone, L. Monti; 

- Calendario ARSIAL 2010 con prodotti tradizionali e della Biodiversità; 
- Norme e incentivi per l'agricoltura biologica – Come produrre, preparare e 

trasformare rispettando la natura (2009). Testi a cura di AIAB e Miria Catta 
– con la collaborazione di Valerio Aloi, Lucilla De Rubeis, Giovanni Pica 
(Guida realizzata nell’ambito del progetto “Natura in campo” - ’Agenzia 
Regionale Parchi Lazio); 

 
- Guida alla “Vendita diretta dei prodotto agricoli – Come realizzare una filiera 

corta aprendo un punto vendita aziendale (2008). Testi a cura di SEA 
Tuscia srl – con la collaborazione di Valerio Aloi, Miria Catta, Giovanni Pica 
Guida realizzata nell’ambito del progetto “Natura in campo” - ’Agenzia 
Regionale Parchi Lazio) 

 
- Atlante dei prodotti tipici e tradizionali delle Aree protette del Lazio - 

(Agenzia Regionale Parchi) (2008);  
 
- Orlandini S., Miarelli M., Palocci G., Tripaldi C., Catta M., Fontana A. (2008). 

Confronto tra il metodo di riferimento ed i metodi di routine per la 
determinazione delle cellule somatiche nel latte di bufala. Acquisizioni 
scientifiche e valorizzazione del latte e derivati: aspetti genetici, ambientali e 
tecnologici. Bologna, 12 giugno. 

 
- Tripaldi C., Palocci G., Miarelli M., Catta M., Carbone K., Ferri B., Orlandini 

S., Amatiste S., Catillo G. (2008). Effetto dell’età e dello stadio di lattazione 
sugli indicatori dello stato sanitario della mammella nella bufala. I Congresso 
Lattiero-Caseario. Acquisizioni scientifiche e valorizzazione del latte e 
derivati: aspetti genetici, ambientali e tecnologici. (Bologna, 12 giugno). 

 
- Atto del VIII° Convegno Nazionale sulla Biodiversità – Lecce (Aprile 2008) 

“VALORIZZAZIONE DEGLI OLI TIPICI E MONOVARIETALI DEL LAZIO 
Miria Catta *, Giovanni Pica*; Angelica Petruzzelli*, Sandra Di Ferdinando* 
Paola Cirioni* Salvatore De Angelis* * ((*) Agenzia Regionale Sviluppo e 
Innovazione Agricoltura del Lazio – Area Studi e Progetti – Progetto 
“Agricoltura Qualità”; (**) Azienda sperimentale di ARSIAL presso Montopoli 
Sabina (RI); CRA - Centro di ricerca per l’Olivicoltura e l’industria olearia – 
Spoleto; INRAN – Istituto Nazionale di Ricerca per gli Alimenti e la 
Nutrizione 

-  
- M. Catta, G. Pica, A. Petruzzelli - Guida degli oli della Regione Lazio -  

 (ottobre 2007)  
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- M. Catta, G. Pica, A, Petruzzelli - Guida del Gambero Rosso "Lazio -  

La guida per il turista curioso e goloso". (Maggio 2007) 
- M. Catta,  G. Pica – Progetto comunitario “Spesa Facile” nell’ambito delle 

azioni di informazione sulla PAC  
- M. Catta , G. Pica -  “I prodotti tradizionali del Lazio: prodotti vegetali e 

preparazioni da forno” – Atti del convegno Prodotti Tipici e tradizionali del 
Lazio, Roma 10 dicembre 2003. 

- M. Catta – “Il miele e gli altri prodotti: caratteristiche e proprietà” – Atti del 
convegno Verifiche Igienico Sanitarie in Aviario, Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale Regioni Lazio e Toscana, Roma 22 giugno. 

- M. Catta; G. Pica – Speciale prodotti tipici e tradizionali – Lazio 
Informazione, N. 3 – maggio, giugno 2005;  
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MADRELINGUA 

  
 
 
 
 
ITALIANO 
 

 
ALTRE LINGUA 

  
FRANCESE 

• Capacità di lettura  buono 
• Capacità di scrittura  buono 

• Capacità di 
espressione orale 

 buono 

CAPACITÀ E 
COMPETENZE 
RELAZIONALI 

. 

 Ottima capacità di vivere e lavorare con altre persone, in ambiente multiculturale, 
occupando posti in cui la comunicazione è importante e in situazioni in cui è 
essenziale lavorare in squadra (ad es. convegni, eventi, cultura ecc) 

CAPACITÀ E 
COMPETENZE 

ORGANIZZATIVE  

 Ottima capacità di coordinamento e amministrazione di persone, progetti, bilanci 
ecc.  
 

 
CAPACITÀ E 

COMPETENZE TECNICHE 
 

  
Buona capacità di utilizzo degli strumenti informatici (Word; Works; MS Excell; 
Presentazioni Power Point; Internet; e-mail; posta PEC). 
 
 

PATENTE O PATENTI  A e B 

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali presenti nel cv ai sensi del Decreto Legislativo 30 
giugno 2003, n. 196 “Codice in materia di protezione dei dati personali” e del GDPR (Regolamento 
UE 2016/679). 
 
Si dichiara che ai sensi degli art 46 e 47 del DPR 445/2000 le informazioni fornite nel presente documento rispondono a 
verità. 
 

 
 Guidonia Montecelio (RM) il, 20/07/2023 
 

Firma 
       (dott.ssa 

Miria 
CATTA) 
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AUTOCERTIFICAZIONE 
(Ai sensi dell'art. 46 e 47   del D.P.R. n. 445 del 28 dicembre 2000) 

_________________________ 
 

 
La sottoscritta Miria CATTA nata a PORTOFERRAIO - ISOLA D’ELBA (LI) il 09/07/1973, residente a GUIDONIA 
MONTECELIO (RM) in via STILICONE 12/A CAP 00012; in qualità di estensore del soprascritto curriculum vitae; 
 
Consapevole delle proprie responsabilità penali in caso di falsa/e dichiarazione/i 

 
D I C H I A R A 

 
 La veridicità delle notizie riportate nel presente curriculum vitae  

 
 Di autorizzare il trattamento dei dati personali ai sensi della legge 196/2003 del GDPR e del Regolamento 

UE 2016/679. 
 
 
Ai sensi e per gli effetti dell'art. 3 comma 10 della legge 15 Maggio 1997 n° 127 modificato dall'art. 12 comma 10 e 
dell'art. 2 comma 11 della legge 16 Giugno 1998 n° 191, ai sensi dell’art. 46 e 47 del D.P.R. n. 445 del 28 
dicembre 2000, l'Autocertificazione qui resa corrispondente a verità. 
 
 
Guidonia Montecelio 20/07/2023             
 

FIRMA 
dott.ssa Miria 
CATTA 

 
 
 
 
 
 
 
 
 


